ANTIPASTO-APPETIZER
— i Pt

AGHEDASHI TOFU
BT LERE <o

Tofu fritto in salsa
con cipollotti e

scadlie di tonno secco/Fried
Tofu in the soup with bonito
flake, green onion ,ginger
*Allergenl 1, 3,4, 6, 11

EDAMAME & &
Baccelli di soia €7

/ Boiled soy beens
Al[ergem 6

GOMAWAKAME &
IvHOND €7
Alghe croccanti

/ crunchy seaweed
*Allergeni 6, 11

GYOZA MAIALE

REETF € 11
Ravioli alla griglia 5pz
- Maiale / Dumplings Pork

Allergeni 1, 6,11

GYOZA PESCER
HEBF €11

ravioli alla griglia 5p
- Pesce / Fish

Allergem 14,611

GYOZA WAGYU
4T € 14
Ravioli alla griglia 4pz -
Wagyu

*Allergeni 1, 6,11

TAKO WASA % a2 [IZERI % €13
Polpo cotto condito con foglie
di wasabi*marinato/Boiled
octopus seasoner with wasabi
leaf *

*Allergenl 1, 4, 6, 14

& VEGETARIANO*

YASAI SALAD BEY¥ 7 &

€12

Misto d’insalata e verdura
cotta servito con salsa

sesamo / Mixed salad and

cooked vegetables served
withmsesame dressing

*Allergeni 1,6, 11

NANBANZUKE
fEDFEAEE T e 55 _
Salmone fritto e marinato
hella salsa a base di soia e
aceto/Fried salmon ,marined

with sweet vinegar and soy

sauce
*Allergeni 1,4, 11

NOMONO FEDW) <13
Fl ettt di pesce con alghe
wakame, cetrioli e aceto d(
riso /Fldh fillets Wlth wg ame
seaweed, cucumber and rice
vinegar
*A[lergemz 4, 14

WAKAMESU DO OEE s &
Alghe wakame condite con
sdlsa a base di aceto /

Wakame seaweed seasoned

with vinegar-based sauce
*Allergeni 11

TAKOYAKI t;}%‘f—? €10
Polpetta di p g

/ octopus meatball
*Allergeni 1,3,4,6

YAKITORI $E& B2pz €5
Spiedini di pollo \ S
{

grigliati/ Grilled ’

chicken skewers

*Allergenl 1, 6,11



PIATTI CALDI

TEMPURA MORIAWASE ¢ 19

REDEVEE

Tempura gamberi e verdure

/ Shrimp and vegetables
*Allergenl 1,2, 3,4, 6, 14

YASAI TEMPURA ¢ 155
BXRSED
Tempura di verdure /

vegetables tempura
*Allergenl 1, 3,4, 6

EBI TEMPURA < 4.5
WERSD 1pz
Tempura gambero

/ shrimp tempura
*Allergenl 1,2, 3,4, 6

TORI TATSUTAAGE ¢ 17
EVERE ,
Pollo marinato fritto
lapponese /
apanese marinated
fried chicken

*Allergeni 1, 6,11

s

GE < 13

Polpo cotta al vapore e

marinato fritto
/ steamed and
marinated
fried octopus
*Allergenl 1,6, 11, 14
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TONKATSU & AD D €19
Filetto di maiale
impanato fritto

/ pork fillet cutlet

*Allergenl 1,3,6, 11

UNAJYU 5 RE €24
Anguilla alla griglia
con riso

/ grilled eel on rice
*Allergenl 1,4, 6

Ciotola di riso con cotoletta di
maiale e uovo :
/Rice bowl with pork

cutlet and egg

*Allergeni 1,3,4,6, 11

TEMPURA UDON

REED El €13

Pasta grossa *in brodo con
tempura di gambero*, wakame,
cipollotti/ Big noodle udon *in
soup with shrimp

tempura, wakame ,

green onion
*Allergeni 1,2,3,4,6

EBITEN DON
ZOKF €18

*Allergenl 1,2, 3,4, 6, 11

Ciotola di riso con
gambero tempura e
Shiso/ Roice bowl with

Shrimp and shiso tempura
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SYAKE-DON fiEf: ¢20 S8 e,

SUSHI-Misto : * allergeni 1,4,6,11
= AN Ciotola di riso con salmone e
ij’lﬁ D = b‘ﬂ— uova di salmone *con salsa spice

. . poporoya original
Fagottint di riso con su pesce crudo, /Bowl with rice, salmon and salmon roe

e rotolini di riso e PCSCQ/ASSOYt Of *sgice cream poporoya origing[
filet raw fish on the rice ball

* allergeni 1,2,4,6,11,14 TEKKA—DON %J{# 2o
SASHIMI-Misto #l|&« 21 * allergeni 1,4,6,11

Varieta di pesce crudo a fette Ciotola di riso con tonno crudo *con salsd
. . . spice poporoya original

/Mixed sliced raw fish ” Bowl with ri p ‘ fepi

* allergeni 2, 4,14 owl with rice and raw tuna *spice

cream poporoyd original
FUTOMAKI KEE €25 Y MEZZO-DON ®H-o>ZH €21

* allergent 1,4,§,11 * allergeni 1,4,6,11
Roll con frittata, oboro, Ciotola di riso con salmone e tonno_*con

kanpyo, cetrioli, shitake, w\ salsa spice poporoya original
gambero / Roll with, omlette, /Bowl with rice, salmon and tuna Z*spice

oboro, cooked pumpkin, cucmber, credam poporoyd original

shitake, shrimp,
TRI-DON =
CHIRASHI &5 LET € 10.040 TRI-DON =@ ez

*allergeni 1,2,4,6,11,14 RiSO da X , Ciotola di riso con salmone ,tonno, pesce

Ciotola di riso *con salsa L % bianco *con salsa spice poporoya original

spice poporoya original e /Bowl with rice salmon, tuna and white

fette di pesce crudo assortite fish “spice cream poporoya original

/Fish assorted on rice with *spice
cream poporoya original CHIRASHI VEGEIC:;?P:?; 19.5
ot @

TEMAKI F#% (A FORMA DI CONO 1p) &

IKURA TEMAKI €12
CALIFORNIA TEMAKI - = uova di salmone salmon roe

(Salmone €9 / Tonno € 11) |4 P allergen 4
salmone avocado/ salmon fom TEMPURA TEMAKI < 10

avocador allergeni4 .
g Tempura di gambero e avocado

SPICE TEMAK /*Shrimp tempura and avocado
(salmone € 10 / Tonno€ 12) allergeni 1,2 36,11

salmone ,avocado salsa spice ¥ . TOBIKO HOTATE TEMAKI
salmone spicy sauce — e €13 *allergeni 2,4

* allergeni 1,4,6 capasanta *uova di pesce
volante / Scallop *flying fish roe
.0..0.3. ® o e q

00y 0D o990, 0D o990, 0D




OR %« RIS

| al1977aMilano y ”
1 2 \

AN ENTAINTENTINTEIN NI

1IN :'FTSSQM;KI : URAAMAKII\I
DR I -EEr SN IS

HOSO MAKIHI# %  (ROLL con ALGA ESTERNA 6P per tipo)

= TEKKAMAKI tonno / tuna * allergeni 4 €11
\‘ SYAKEMAKI  salmone / salmon aliergeni 4 €9
I \ SHIROMIMAKI pesce bianco/ white fish+ allergeni+ € 10
,, (7 KAPPAMAKI  cetrioli / cucumber €09
\ (7 SHINKOMAKI rapa in salamoia/ pickled daikon € 7
NI’@ KAMPYOMAKI zucca Giapponese stufata €7
£ \4 Stuffed Japanese pumpkin= allergeni 1,6
a\ 7 AVOCADOMAKI avocado €8
§7’ URA MAKI 9 538 (ROLL con RISO e SESAMO ESTERNO 8P per tipo) \ﬂ
; »

4 < CALIFORNIA URAMAKI (SALMONE € 10 / TONNO € 12) *ailergeni 4,11 ' g
l\ Salmone o Tonno ,avocado / salmon or tuna with avocado II§

I, UNAKYU URAMAKI anguilla cetriolo € 12 *allergeni 1,4, 6
\, / eel ,cucumber

Il EBI AVOCADO URAMAKI gambero avocado € 12
P> ‘
Ils SPICE URA MAKI (SALMONE € 10.5 / TONNO € 13) allergeni 1,46,11 I=

/ shrimp avocado * allergeni 1,2,6

Salmone o tonno, avocado salsa Spice

, / Shrimp Tempura ,avocado and sweet soya sauce ,’
§' TEMPURA MAKI - atiergent 12,3611 €12 N 'l
> Tempura di gambero ,avocado e salsa di soia dolce
P ’( / Shfimp Ter%pura ,avocado and sweet soya sauce )' ‘.
|I§ POPOROYA MAKI * ailergeni 4,11 €10 I|§
, Insalata pelle di salmone croccante ,

, / crispy salmonskin and saladempura

II PUCHI-PUCHI MAKI +allergeni 4,11 € 16

N

Capasanta ,uova di pesce volante >

'I\( / scallop and flying fish roe 'I<
| DOPPIO MAKI - aiiergent 411 €16 I N
l, Roll con salmone all’interno e all’esterno I’
\ ' /roll with doble inside and outside \ l

N' NECIH'TORO URAMAKI * allergeni 4,11 € 16 > '
& ’{ Ventresca di tonno cipollotti >, C
I\ / Fatty tuna green onion '\
I AMAEBI URAMAKI + ailergeni 2,11 €13 l Uy
~ Gambero crudo / Sweet shrimp ,’

N TS TR TN AN IS IS I N [
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