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AGHEDASHI TOFU = 4 YASAI SALAD

B LOE €9 BRY 7 X €12
Tofu fr(tto ln Sa[sa : So—— 5 Insalata e Verdu}’e cotte
con cipollotti e Katsuobushi/ ,C\/‘\Di';‘cesafl:;[;c% Zisdaz?aoo/leed
Fried Tofu in sauce with

. d Kat bushi vegetables with
green onion an atsuobushi )
*Allergeni 1, 3, 4, 6, 11 sesame dressing

*Allergeni 1,6, 11

EDAMAME #H & . NANBANZUKE
Baccelli di soia / 2y
DL E T ess

Boiled soy beens

*Allergeni 6 Salmone fritto e
eSS marinato con salsa a
GOMA WAKAME & base di soia e aceto / Fried salmon
TIIHMN 7 I marinated with sweet vinegar and

SOy sauce
*Allergeni 1,4, 11

SUNOMONO E’F@% €13
Filetti di pesce

Alghe croccanti /
cruchy seaweed
*Allergeni 6, 11

con alghe wakame,
GYOZA DI MAIALE cetrtolgl e aceto di rzso/
BREEF € 11 Fish fillets with
Ravioli alla griglia 5 pz wakame seaweed,
— Maiale/ Dumplings Pork | cucumber

and rice vinegar
*Allergeni 2, 4, 14

WAKAMESU 297b>&‘)ﬁ'lf €s
Alghe wakame condite con salsa &
a base di aceto / wakame

seaweed seasoned with vinegar
sauce *Allergeni 11

Allergeni 1, 6,11

GYOZA DI PESCE
AT €11

Ravioli alla griglia 5 pz
— Pesce/ Fish

*Allergeni 1,4,6,11

GYOZA DI WAGYU

¥ € 14
Ravioli alla griglia 4pz ; ?‘ € 10
- Wagyu Polpette di polpo /
*Allergeni 1, 6,11 octopus Meatballs
*Allergeni 1,3,4,6

YAKITORI

%%sz €8
Spiedini di pollo

TAKO WASA

# aUFEFAR €13

5 pz Polpo bollito condito
con foglie di wasabi*/ ,
Boiled octopus seasoned alla griglia / Grilled |
with wasabi leaf* chicken skewers

*Allergenl 1, 4, 6, 14 @ VEC?ETARIANO* Alergen 1. 6,11




PIATTI CALDI

TEMPURA MORIAWASE < 19
REDEY G S
Tempura di gamberi

e verdure

/ Shrimp and
vegetables

Tempura

*Allergenl 1,2, 3,4, 6, 14

A TR

YASAI TEMPURA ¢ 15.5
FRRSD

Tempura di verdure/ vegetables

tempura
*Allergenl 1, 3,4, 6

EBI TEMPURA €45 = =
HBERSD 1pz =
Tempura di gamberi/ =

Shrimp tempura
*Allergenl 1,2, 3,4, 6

TORLfn TATSUTAAGE < 17
LV EAS

Pollo marinato e fritto/
marinated and fried
Chicken

*Allergeni 1, 6, 11

A

AGE < 13

Polpo cotto al vapore,
Marinato e fritto/
streamed, marinated
and friend octopus
*Allergenl 1,6, 11, 14

TONKATSU & AD>D €19
Filetto di maiale
impanato e fritto/

porkfillet cutlet
*Allergenl 1,3,6, 11

UNAJYU 9 72HE €24

riso/ grilled eel on rice
*Allergenl 1,4, 6

KATSUDON
HVH €19

Ciotola di riso con
cotoletta di maiale e
uovo/ rice bowl with
pork cutlet and egg

*Allergeni 1, 3,4, 6, 11

TEMPURA UDON
REFED €15

Mix Udon in brodo con tempura
di gambero*, alghe wakame e
cipollotti/ Udon in broth with
shrimp* tempura, wakame
seaweed and green onion
*Allergeni 1,2,3,4,6

EBITEN DON
ZOKFE € 18

Ciotola di riso con
gamberi e Shiso in
tempura/ Rice bowl
with Shrimp and
shiso tempura
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RIL . | SYAKE-DON i3 € 20
'.... SUSHI MISTO i A * allergeni 1,4,6,11
= I\ J R Ciotola di riso con salmone,
0% s FEEY EhY I~ N uova di salmone *e salsa spicy
O. ... €19.9 i Iy Poporoya original
«? i Rl T /Bowl with rice, salmon, salmon roe

® [ X ~ i . ..
o allergeni 1,2,4,6,11,14 and *spicy sauce Poporoya original

) SASHIMI MISTO Hil%re 21 TEKKA-DON  @kk3t € 22

.o‘:: Mix di pesce crudo a fette /Mixed * allergeni 1,4,6,11
.’ sliced raw fish Ciotola di riso con tonno crudo *e
* allergeni 2, 4,14 salsa spicy Poporoyd original
o l.. /Bowl with rice, raw tuna and *spicy
L FUTOMAKI K#X €25 g ., Sduce Poporova original
(K A * allergeni 1,4,6,11 5@”‘ 17
o Sushi roll con frittata, oboro, N s MEZZO-DON HoFFH €21
0g % Zucca stufata, cetrioli, N * allergeni 1,4,6,11

.... shiitake, gambero / Roll with Ciotola di riso con salmone, tonno_*e
[
&

l i iginal
2%g0e omelette, oboro, cooked salsa spicy Poporoyd origind
9

pumpkin, cucmber, shiitake, shrimp /Bowl with rice, salmon, tuna and
*spic uce r riginal

U0 CHIRASHI 55 L% < 199 3
.0.. *allergeni 1,2,4,6,11,14 [E=== - TRI-DON :é# €22

'.o“ Ciotola di riso *con salsa - * allergeni 1,4,6,11

spicy Poporoyd original e \ N Ciotola di riso con salmone ,tonr!o: pesce z.

e o - / SR bianco *e salsa spicy Poporoya original
.‘.. fle\/f:;ceeglsﬁisecderzwdﬁosh 3 & /Bowl with rice, salmon, tuna, white
o® i i Fish and *spicy sauce Poporoya original

.7 ... onrice with
9

*spicy sauce Poporoya origini. S CHIRASHI VEGETARIANO «¢ 10.9
* allergeni 1,3,6,11 @

%0 TEMAKI F#% (A FORMA DI CONO -1p)

(]
U0 CALIFORNIA TEMAKI IKURA TEMAKI €12

2% - v uova di salmone / salmon roe
..,oc (Salmone € 9/ Tonno € 11) ' g Pa: S *allergeni 4

con avocado/with avocado S
* allergeni4 - ™ TEMPURA TEMAKI €10
D - Tempura di gambero e avocado
SPICE TEMAKI

- /Shrimp tempura and avocado
(salmone € 10 / Tonno € 12) O *allergeni 1,2 36,11

con avocado e salsa L e
Spicy/ with avocado and | > TOBIKO HOTATE TEMAKI

Spicy sauce : — € 13 * allergeni 2,4
* allergeni 1,4,6 Capasanta e *uova di pesce
volante / Scallop, *flying fish roe
Soel,
00y 0D o090, 8D 09, 0D
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HOSOMAKIRIE X (ROLL con ALGA ESTERNA 6P per tipo)
> TEKKAMAKI| tonno / tuna * allergeni 4 €11 |
I\‘ SYAKEMAKI  salmone / salmon aiergeni 4 €9
\ SHIROMIMAKI pesce bianco/ white fish* allergeni+« € 10
,, (7 KAPPAMAKI  cetrioli / cucumber €09
\ (7 SHINKOMAKI rapa in salamoia/ pickled daikon € 7
>I'@ KAMPYOMAKI zucca Giapponese stufata €7

\{ Stuffed Japanese pumpkin+ allergeni 1,6
ll\ 7 AVOCADOMAKI avocado €8

S
\ R

\ _URAMAKI H 53 (ROLL con RISO e SESAMO ESTERNO 8P per tipo)

N S

< v ¢
Il§ CALIFORNIA URAMAKI (SALMONE € 10 / TONNO € 12) +allergeni 4,11 II§

Salmone o Tonno e avocado / salmon or tuna with avocado ,
\, UNAKYU URAMAKI anguilla e cetriolo € 12 *allergeni 1,4, 6 \’l
\' / eel and cucumber A '
> < EBI AVOCADO URAMAKI gambero e avocado € 12 K
‘ / shrimp, avocado * allergeni 1,2,6 I\
I, SPICE URA MAKI (SALMONE € 10.5 / TONNO € 13) allergeni1,4,6,11 I,\
, Salmone o tonno con avocado e salsa Spice ’
§" / Salmon or tuna with avocado and spicy sauce
> TEMPURA MAKI +allergeni 1,2,3,6,11 €12
> < Tempura di gambero, avocado e salsa di soia dolce “f
II / Shrimp Tempura, avocado and sweet soya sauce = @\
,, PUCHI-PUCHI MAKI * allergeni 4,11 € 16 » ' :
\ Capasanta e uova di pesce volante
I / Scallop and flying fish roe

<" DOPPIO MAKI +allergeni 4,11 € 16
\( Roll con salmone all’interno e all’esterno

/ Roll with salmon (inside and outside)

&> NEGHITORO URAMAKI - ciieger 4.1 € 16
I Ventresca di tonno e cipollotti

I / Tuna Belly and green onion

> 7 AMAEBI URAMAKI * ciierzer 211 €13 Bk
II§ Gambero crudo / Sweet shrimp I
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BEER E—JL ‘
ECHIGOKOSHIHIKARI 500ml VINO DA~

#Wgas ey E— € 10 Prosecco €6
Birra chiara artigiandle prodotta a Vermentino 375ml €15
Niigata con riso Koshihikari. Gusto Sopra Riva bianco €5

fresco e piacevole

ASAHI BEER 300ml La Tessa Montepulciano 375ml € 15

7HeE— €45
SOFTDRINK VY7 KU Y7

SAP'?OEO 330ml ACQUA naturale/frizzante (0,5 1t) - € 1.5
YyRAaeE—IiL €5

OI OCHA H~\w, % €4
';];B}’_\lﬁICHIBAN BEER 330ml € Te verde freddo senza zucchero 500mi

TE VERDE &% €35
FI—& €5 Limonata Giapponese

SAKE BB TOMOMASU PESCA BIANCA ¢ 4

MICHEAKARI 1 80"'\' H1HkY — & Bbita frizzante alla pesca
=FEXSake caldo € 13 TOMOMASU ANGURIA €4

FUvHY —4& Bibita frizzante all'anguria
KENBISHI I
BRE(AEE) 180m € 14 TOMOMASU MANGO .

Sake freddo HONJOZO ¥ I—Y —% Bibita frizzante ol mango

MASUMTI Karakuchi DOLCI - HE

EEE0 180m € 12 Mochi gelato

Sake freddo secco TE VERDE o MANGOZP
HHLT7ARI7) =L €6

SAKE al CALICE Tortino di riso ripieno di gelato *1.7
Daifuku 1p BX#E = €4

UMESHU liguore prugna € 8.5 Tortino di riso ripieno di marmellata ai fagioli

UMESHU SODA € 10 Dopayaki EolEx €5

YUZUSHU liquore bergamotto giapponese € 9 pancake con fagioli rossi azuki *1.3.6.7

YUZUSHU SODA €11 Gelato al te verde €6

HETARIU—L4 (2 palline) -

Lista Allergeni 1, Cereali contenenti glutine cioé grano, segale, orzo, avena, farro, kamut (o i loro ceppiibridati) e prodotti derivati 2, Crostacei
e prodotti derivati; 3,Uova e prodotti derivati; 4, Pesce e prodotti derivati; 5, Arachidi e prodotti derivati; 6, Soia e prodotti derivati; 7, Latte
e prodotti derivati; (compreso il lattosio) 8, Frutta a guscio cioé mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci comuni
(Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci pecan [Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati; 9, Sedano e prodotti derivati; 10, Senape e prodotti
derivati; 11, Semi di sesamo e prodotti derivati; 12, Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come
S02. 13, lupino e prodotti a base di lupino, 14, molluschie prodotti a base di molluschi
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